
ANHANG ZUR PRESSEMITTEILUNG

Käse cum Laude 2018/2019
Das sind die Gewinner der Auszeichnung für die 25 besten Käse
bei der „Großen Käseprüfung“ des Verbandes für handwerkliche
Milchverarbeitung e. V. (VHM)

Seit 2015 verleiht der VHM das Prädikat „cum laude“ an
die 25 besten Käse seiner  Großen Käseprüfung.

Um die Auszeichnung zu erhalten, müssen die Käse
zunächst das Urteil der Verbraucher bei einer
Publikumsprüfung bestehen.

Gleichzeitig werden die Käse von einer mit
hochkarätigen Experten besetzten Fachjury unter die
Lupe genommen.

Die Preisträger ergeben sich aus der Addition beider
Prüfverfahren – sie dürfen für ein Jahr die
Auszeichnung  „Käse cum Laude“   tragen.

Baden-Württemberg

Schwäbischer Voralbkäse Natur
aus der Hofkäserei der Staufen Arbeits- und Beschäftigungsförderung
gGmbH in 73035 Göppingen

Ziegengreta 
aus Hofkäserei der Ziegenhütte Zollernalb in 72474 Harthausen

Ziegenweichkäse Natur
aus Hofkäserei der Ziegenhütte Zollernalb in 72474 Harthausen

Ziegenfrischkäserolle Quitte Vanille
aus der Käserei Monte Ziego in 79331 Tenningen

Camembert
aus der Hofkäserei des Talhof in 89522 Heidenheim

Geifertshofener Pfefferkäse
aus der Dorfkäserei Geifertshofen in 74426 Bühlerzell-Geifertshofen

Schnittkäse Pfeffer Orange
aus der Hofkäserei des Breitenwegerhof in 79356 Eichstetten am Kaiserstuhl
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Heggelbacher Felsbrocken
aus der Hofkäserei Heggelbach in 88634 Herdwangen

Le Brebis
aus der Hofkäserei Le Frombaar in 78183 Hüfingen

Bayern

Graubert
aus der Hofkäserei der Lebensgemeinschaft Münzinghof in 91235 Velden

Tegernseer Bergkäse alt
aus der Käserei Tegernseerland eG in 83708 Kreuth

Tegernseer Bergkäse mittelalt
aus der Käserei Tegernseerland eG in 83708 Kreuth

Hessen

Bocksbert
aus der Hofkäserei Hofgut Oberfeld Landwirtschaft AG in 64287 Darmstadt

Frischkäse Rote Beete – Meerrettich
aus der Hofkäserei Hofgut Kapellenhof

Schaf Weichkäse
aus der Käserei der Hungener Käsescheune in 35410 Hungen

Ziegen Weichkäse
aus der Käserei der Hungener Käsescheune in 35410 Hungen

Aschepyramide
aus der Hofkäserei Seelbacher Ziegenkäserei in 35102 Lohra-Seelbach

PRESSEKONTAKT

Verband für handwerkliche Milchverarbeitung
im ökologischen Landbau e.V.
Alte Poststraße 87
85356 Freising

Tel.: 08161 - 787 36 03
Fax: 08161 - 787 36 81
E-Mail: presse@milchhandwerk.info

www.hofkaese.de

https://www.hofkaese.de/


Niedersachsen

Rouge et Blanc
aus der Hofkäserei der Hofgemeinschaft Grummersort in 27798 Hude-
Grummersort

Frischkäse Feige Harissa
aus der Hofkäserei der Hofgemeinschaft Grummersort in 27798 Hude-
Grummersort

Tangsehler Gouda
aus der Hofkäserei von Hof Tangsehl in 21369 Nahrendorf

Nordrhein-Westfalen

Ziegenbällchen Mediterran
aus der Hofkäserei des Kolvenbacher Ziegenhofes in 53902 Bad Münstereifel

1001 Nacht „ein Hauch von Orient“
aus der Hofkäserei der Druffeler Schaukäserei in 33397 Rietberg

Schleswig-Holstein

Deichkäse grosser Laib, 12 Monate gereift
aus der Hofkäserei Backensholz in 25885 Oster-Ohrstedt

Friesisch Blue
aus der Hofkäserei Backensholz in 25885 Oster-Ohrstedt

Österreich

Auegger Schafschnittkäse
aus der Hofmolkerei Tax in 8580 Koeflach
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